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[To MKOVY Hmxuenanaexosckas Ol

or 17.02.2021 r. Nel0

ITos10:xenune
00 opraHu3anuHu KOHTPO.JIs KavyecTBa nutanus B MKOY Huxuenanaexosexas OIL
IlecTsiIKOBCKOro MyHHIIHIIAJIBLHOTO paiioHa

1. O6mmue moJioKeHUst

L.L Ilenpro opraHu3alMy KOHTPOJS KayecTBa 3J0POBOTO  TrOpSYero MUTAHUS B
obmeobpa3oBaTeIbHOM OpraHu3alMu (Jajiee - MHUTAHWE) SIBISETCS KOOPAMHALUS JIESTELHOCTH
JOJDKHOCTHBIX JIMI[ HA BCEX YPOBHSX JUIsl OOECIIeUeHUs] KauecTBa MUTAHUS yUalixcs.

1. OcHOBHBIE 3a)'241 OpraHU3aIMK KOHTPOJISI KAYeCTBA MU TAHMS:

- KOHTPOJIb MCIIOJHEHUS] HOPMATUBHO-TEXHUYECKUX U METOJIMYECKUX JIOKYMEH OB CAHUTAPHOTO
3aKoHoMaTenbeTBa Poccuiickoii Menepaliuy mpu opraHu3anuy MATAHUs yIaluxcs;

- BBIABJICHME HApYIICHWH B YacTH OpraHM3allii W OOecleuyeHHs KaueCTB( dHOTO IMTaHMS
yUYaIluXCs U NPUHATHE MEP IO YCTPAHEHHIO U NPEAYNPEKICHUIO HAPYIIEHHH MPH OpraHu3aluu
Ka4eCTBEHHOT'O NMUTaHMs B 001e00pa3oBaTeIbHON OpraHu3aium;

- OIIEHKa YPOBHsI yI0BIETBOPEHHOCTH KQUe€CTBOM ITUTAHHS;

- COBEpUICHCTBOBAHHE MEXAaHM3MOB OpraHM3allMd ¥ YJIYUYIICHHS KadecTBa ITHUTAHHUS B
o0meo0pa3oBaTeIbHON OpraHU3allky.

L3, Opranmzanust KOHTpOJIS Ka4yeCTBAa IHUTAHUS ydYaluxcs B 001eoOpa3oBaTebHOM
OpraHu3alfy OCYLIECTBISETCS Ha CICAYIOUIMX YPOBHSIX:

IIKOJIBHBIA KOHTPOJIb KauecTBa MUTAHUS YJIaluXcsl;

MYHHLMIIATBHBIA KOHTPOJIb Ka4eCcTBA MUTAHUS YIalHuXCsl;

OOIIECTBEHHBIH KOHTPOJIb Ka4eCTBa MMUTAHUS YIaIIHXCS.

1.4. KonTponp kauectBa MUTaHHs B 00II€00pa30BaTEIbHOM OpPraHU3allMi  O€ VUIECTBIISIETCS B
coorBercTBUM ¢ CaulluH u metonuyeckumu pekomenmanusMu PocrioTpeOHa 3opa B BH/E IIAHOBBIX
WK ONEPATHBHBIX, B TOM YHCJIE€ TEKYIIMX, IPOBEPOK U IpeJlycMaTpUBaeT IPOBEJICHUE B Ipejeliax
KOMIIETEHIIMY HaOJroeHHi M 00CiIeIoBaHUi B MIKOJILHOM CTOJOBOM, aHKETHPOBAHUS YUAIIUXCS H
pOIUTENEH, IPOBEPKH COOMIOACHHUS paOOTHUKAMH, YYaCTBYIOIIMMH B OpraHM3aiduH Ipolecca
[IUTaHUs, TpeOOBaHUH JEHCTBYIOIIETO 3aKOHOIATEILCTBA B Chepe MUTAHUS JAeTeH U JOKAIBHBIX aKTOB
o0meo0pa3oBaTebHON OpraHu3aIuu. .

1.5. JInst opraHu3aiyy KOHTPOJIS Ka4ecTBa MUTaHKsI B 0011€00pa30oBaTe/IbHbIX OPTaHU3AIUIX HA
[IKOJIEHOM, MYHULIUIIATTBHOM YPOBHSIX HA3HAYAIOTCS OTBETCTBEHHBIE OHKHOCTHBIE JT' +4a.

1.6. K MeponpusaTHsM 10 KOHTPOJIO KauyecTBAa MUTAHUS ydYalIMXCs B 0OINEOOPa3’0BaTEIbHBIX
OpraHM3alMsIX PEKOMEHIYETCs MPHUBIEKATh KJIACCHBIX PYKOBOJUTENICH, MKOJIBHBIX YITOJTHOMOUYEHHBIX
II0 IpaBaM JIeTeH, NPeACTaBUTENCH POJIUTEIHCKOW OOIECTBEHHOCTH. B 1esax 00beKTHBHON OIIEHKH
Ka4eCcTBa LIKOJBHOIO MUTaHHs (IPU COOTIOAECHUM  OIHJIEMHOIOTHYECKUX MPABUII B EPHOJ] peKUMa
MOBBIIIEHHON TOTOBHOCTH) LIENECO00Pa3HO MPOBOJUTH MO OTAEIBHOMY rpaduKy «d¥ac OTKPBITBIX
JBEPEN *B IMIKOJILHON CTOJIOBOH («4ac cBOOOIHOTO MOCELIEHHSI») JUIS POIUTENEH, B pan-KaX KOTOPOro
IIPEJIOCTABIIATH BO3MOKHOCTH POJUTENSIM ITONPOOOBATH IIKOJIBHBIN 3aBTpaK (00e).

1.7.  Jlng opranu3anuy oOpaTHOH CBSI3U C POTUTENISAMH yUalMXcst HEOOXOIHUNO OPraHu30BaTh
paboty TenedOHHOH «ropsiyeil JIMHUKM» [0 BONPOCAM Ka4yecTBa IMMTAHMS yYALIUXCHS HA IIKOJLHOM M
MYHHIIUANIATBHOM YPOBHE.

1.8. Cenenus 06 opraHM3allMy NMUTaHUS y4YallUXcs B 00Ieo0pa3oBaTe/ibHOY JpraHu3aluy, B
TOM 4YHCJIE O COCTaBe OpaKkepaXKHOM KOMHCCHH, OOIIECTBEHHOW KOMHCCHH, €XKE, (HEBHOM MEHIO,
rpaguke pabOTHI IIKOJBHOM CTOJIOBOM, «dyacax CBOOOJHOIO IOCEIIEHHS», Tele(poHaX «rOPAUUX
JIMHHY», OTBETCTBEHHBIX JOJDKHOCTHBIX JIMIAX, a TakXKe MaTepHajibl 110 KyJIbType ITMTaHHs
HEOOXO0IMMO pa3MelaTh Ha HHYOPMAIMOHHBIX CTEHIaX M caiiTax 00pa30BaTeIbHBIX OpraHU3aLHiA.

1.9. Pe3ynbpraToM KOHTpOJISI KauecTBa MUTAaHKs B 0011€00pa30BaTEILHON OpraHi3aliy SBISETCS
aHau3  JICATENBHOCTH  IIKOJIBHOM CTOJIOBOM W NPMHATHE  yNPABJICHYECKHYX PEUICHHH 110




совершенствованию организации и улучшению качества питания в общеобразовательной организации.

1.10. Вопросы организации питания учащихся в общеобразовательной организации регламентируются локальными актами учреждения.

2. Организационные формы контроля качества питания

2.1. Школьный контроль качества питания включает:

· ежедневную работу бракеражной комиссии;

· изучение документации: графики питания, бракеражные журналы, технологические карты, ежедневные меню и 10-дневные меню, составленные на основе рекомендованных органами Роспотребнадзорапримерных 10-дневных меню;
· обследование пищеблока (кухни); 

· наблюдение за организацией производственного процесса и процесса питания школьников;

· ежедневное взаимодействие руководителя образовательной организации с персоналом школьной столовой и организатором питания (при наличии);

· организацию работы с заявителями по вопросам качества питания.

     2.2. Муниципальный контроль качества питания включает:

· изучение документации в части организации питания учащихся в общеобразовательных организациях;

· организацию ежедневных выборочных проверок школьных столовых в подведомственных общеобразовательных организациях;

· участие в плановых и внеплановых проверках школьных столовых, организованных органами Роспотребнадзора, органами исполнительной власти, родителями учащихся, общественными организациями;

· контроль исполнения предписаний органов Роспотребнадзора в отношении работы школьных столовых в подведомственных общеобразовательных организациях; 

· регулярное взаимодействие с персоналом школьных столовых, организаторами питания (при наличии), учащимися и родителями;

· мониторинг охвата обучающихся горячим питанием;

· мониторинг наличия на сайтах общеобразовательных организаций необходимой информации по организации горячего питания;

· мониторинг оценки удовлетворенности обучающихся и родителей качеством питания;
· мониторинг системы мероприятий по формированию у учащихся культуры питания;

· мониторинг уровня подготовки и повышения квалификации кадров, участвующих в организации питания в образовательных организациях (заведующий производством, повар);

· мониторинг результатов родительского контроля, формирование предложений   для принятия решений по улучшению питания в общеобразовательной организации;

· организацию работы с заявителями по вопросам качества питания.

2.3. Общественный контроль качества питания включает:

· организацию проверок по контролю качества питания учащихся в общеобразовательных организациях, инициированных как самими образовательными организациями с участием родительской общественности, так и общественными организациями; 

· участие во внеплановых проверках органов Роспотребнадзора, проверках, инициированных общественными организациями (общественных акциях) по контролю качества питания учащихся в общеобразовательных организациях;

· анкетирование учащихся и родителей по вопросам организации качества питания учащихся в общеобразовательных организациях (примеры анкет в приложении 1);

· формирование предложений по совершенствованию работы по предоставлению качественного горячего питания.

3. Содержание контроля качества питания

Содержание контроля качества питания учащихся в общеобразовательных организациях в соответствии с полномочиями, закрепленными федеральным законодательством,  включает:

· контроль режима и рациона питания в образовательном учреждении;

· контроль выполнения нормативов по питанию, соответствия готовых блюд по калорийности, содержанию белков, жиров и углеводов, 

· контроль качества продовольственного сырья, сроков годности и условий хранения продуктов;

· контроль технологии приготовления пищи;

· контроль поточности технологических процессов; 

· контроль соответствия ежедневного меню (меню-раскладки) утвержденному меню по набору блюд, требованиям СанПиН по составу и выходу блюд, соответствия объемов порций и суммарной массы блюд меню;

· контроль за отсутствием в меню запрещенных к реализации в образовательных организациях продуктов;

· контроль условий хранения пищевых продуктов на пищеблоке (соответствие условий хранения, указанных на маркировке продукта);

· контроль суточных проб, вкусовых качеств предлагаемых блюд;

· контроль температуры блюд на линии раздачи и на столе у учащихся;

· контроль санитарно-технического состояния пищеблока (кухни) образовательного учреждения;

· контроль правил обработки столовой и кухонной посуды, оценка состояния посуды;

· контроль состояния здоровья, соблюдения правил личной гигиены персонала, гигиенических знаний и навыков персонала пищеблока образовательного учреждения;

· контроль приема пищи учащимися образовательной организации;

· контроль выполнения муниципальных контрактов на поставку продуктов питания;

· контроль документации по вопросам санитарии, гигиены, технологии производства, результатам бракеража, ежедневных медицинских осмотров работников пищеблока (кухни) образовательной организации;

· контроль соблюдения культуры обслуживания обучающихся.

4. Результаты контроля качества питания 
По результатам текущего контроля качества питания на школьном, муниципальном уровне еженедельно предоставляется обобщенная информация (приложение 2, 3) главе Пестяковского муниципального района.
По результатам планового контроля качества питания на школьном и муниципальном уровне издаются соответствующие приказы (распоряжения), утверждающие планы, сроки и ответственные лица за устранение нарушений, указываются сроки проведения повторного контроля (при необходимости); решения о поощрении и взыскании работников по результатам контроля (при необходимости).

Приложение 1

к Положению

об организации контроля
 качества питания в МКОУ Нижнеландеховская ОШ
Анкета для обучающихся

«Школьное питание глазами детей»

Уважаемый школьник!  

В рамках мониторинга «Качественное питание» проводится независимое анонимное анкетирование обучающихся общеобразовательных организаций по вопросам школьного питания. 

Просим тебя принять участие в анонимном анкетировании. Спасибо!

	1
	В каком классе ты учишься?

	
	(1- 4 класс                 ( 5 - 7 класс        ( 8 - 11 класс

	2
	Как часто ты питаешься в школе – завтракаешь?

	
	(ежедневно     (2 - 3 раза в неделю     ( очень редко

	3
	Как часто ты питаешься в школе – обедаешь?

	
	(ежедневно                 (2 - 3 раза в неделю                ( очень редко

	
	(не обедаю в школьной столовой 

почему? (напиши) _________________________________________________



	4
	Если ты не питаешься в школьной столовой (не завтракаешь и не обедаешь), то где ты питаешься?

	
	(в буфете школьной столовой

	
	(в классе (беру с собой из дома)

	
	(по дороге в школу или домой

	
	(не ем все то время, пока нахожусь в школе

	
	(свой вариант ответа________________________________________________



	5
	Завтракаешь ли ты дома перед выходом в школу?

	
	(да, всегда

	
	(да, иногда

	
	(не завтракаю дома

	
	(свой вариант ответа___________________________________________________

	6
	Ты берешь с собой в школу еду? Что именно? 

	
	(да, беру всегда (напиши что) ___________________________________________

	
	(да, иногда (напиши что) _______________________________________________

	
	(ничего не беру

	
	(свой вариант ответа ___________________________________________________



	7
	Если ты не питаешься в школе, то почему?

	
	(мне не нравится еда в школе, потому что она невкусная

	
	(мне не нравится еда в школе, потому что она холодная

	
	(я не успеваю поесть, так как времени на перемене не хватает

	
	(свой вариант ответа 

    (напиши, пожалуйста, причину)_________________________________________



	8
	Ты покупаешь что-нибудь в школьном буфете? Если покупаешь, то как часто?

	
	(не покупаю

	
	(покупаю ежедневно

	
	(покупаю иногда, 2 - 3 раза в неделю

	
	(свой вариант ответа ___________________________________________________



	9
	Что чаще всего покупаешь в школьном буфете?

	
	(булочки       ( пиццу      ( пирожки       ( шоколад       ( конфеты

	
	(печенье        ( чипсы     ( газированную воду

	
	(свой вариант ответа ___________________________________________________

(ничего не покупаю в школьном буфете

	
	

	10
	Что бы ты хотел(а) изменить в школьном питании?

	
	(чтобы пищу подавали горячей

	
	( чтобы давали фрукты

	
	(чтобы раздача пищи была в перчатках

	
	( чтобы порции были больше

(чтобы меню было более разнообразным (какими блюдами дополнить?)

напиши ________________________________________________________________ 

	
	(чтобы изменили … (напиши, пожалуйста, свои предложения) _______________

_______________________________________________________________________
(ничего, все устраивает


Приложение 2

к Положению

об организации контроля
 качества питания в МКОУ Нижнеландеховская ОШ
Форма отчета

о ситуации по организации качественного горячего питания в общеобразовательных организациях ___________________________________________________________________________

(наименование муниципального образования)

за период _________________2021 года

Таблица 1

I. Проверки надзорных органов
	Общее количество школ
	Количество проверенных школ
	Количество проверок, проведенных  с применением
	Школы, в  которых  выявлены нарушения
	Виды выявленных нарушений в школах
	Количество вынесенных постановлений о назначении административного наказания
	Принятые меры по устранению нарушений

	
	
	лабораторных методов исследования
	иных
	Наименование

школы и организатора питания 
	Количество предписаний
	качества и безопасности пищевого сырья, пищевых продуктов, полуфабрикатов
	технологии приготовления блюд
	режимных вопросов работы пищеблока
	фактов замены продуктов на менее биологически ценные и низкосортные (с расшифровкой всех фактов в пояснительной записке)
	исключения в фактическом меню отдельных продуктов и блюд (с расшифровкой всех фактов в пояснительной записке)
	полноты прохождения персоналом медицинских осмотров
	Иные
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Таблица 2
II.Муниципальный, общественный и родительский контроль

за период _________________2021 года

	Общее количество школ
	Количество школ, в которых осуществлен контроль
	Школы, в  которых  выявлены нарушения
	Выявленные нарушения по результатам контроля
	Принятые меры к устранению нарушений
	Число поступивших обращений по организации горячего питания

	
	муниципальный
	общественный
	родительский
	Наименование

школы и организатора питания 
	Наименование

организатора питания
	не представлено меню на официальном сайте школы
	Отсутствие сопроводительных документов, подтверждающих происхождение, качество и безопасность продовольственного сырья, поступающего на пищеблок
	Нарушения маркировки поступающих пищевых продуктов
	Хранение продуктов с истекшим сроком годности
	Несоответствие фактического меню согласованному с Роспотребнадзором
	Занижение объемов порции и суммарной массы блюд за один прием пищи школьника
	Несоответствие калорийности готового блюда
	Заниженная температура готовых блюд на линии раздачи и на столе у школьника
	Формальная работа бракеражной комиссии
	
	Всего
	Имеющих положительную оценку
	Имеющих критические замечания
	из ОНФ
	из органа Роспотребнадзора
	ЕПГУ (платформа обратной связи)

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


Приложение 3

к Положению

об организации контроля

 качества питания в МКОУ Нижнеландеховская ОШ
Типовые вопросы, подлежащие проверке при оценке качества питания на уровне школы, 
Пестяковского муниципального района
	
	Основные вопросы, подлежащие контролю


	Примеры

	1.Доставка, прием и хранение пищевых продуктов



	1.1.
	Наличие сопроводительных документов на поступающие в пищеблок сырье и пищевые продукты:

1.1.1. товаросопроводительная документация, обеспечивающая прослеживаемость пищевой продукции (её происхождение)
	товарная накладная, в которой указано наименование продукции, его характеристики, производитель, поставщик и пр.

	
	1.1.2.  документы, подтверждающие качество и безопасность продукции (в зависимости от вида пищевого продукта).
	декларация о соответствии, ветеринарное свидетельство, свидетельство о государственной регистрации и др.

	1.2.
	Наличие маркировки на транспортной упаковке поступающих на пищеблок продуктов.
	этикетка, листок-вкладыш, по которым можно идентифицировать продукцию

	1.3.
	Условия хранения пищевых продуктов на пищеблоке контролируются путем сравнения сроков годности и температурного режима, указанных на маркировке продукта, фактическим условиям хранения.

	2. Приготовление блюд на пищеблоке школы и в комбинатах школьного питания

	2.1.
	Наличие согласованного примерного меню, в котором указан перечень блюд и их состав на каждый день.
	Если питание осуществляет непосредственно школа, то меню утверждает директор, если иная организация, то руководитель данной организации при обязательном согласовании с директором школы.

	2.2.
	Оценка соответствия фактического перечня готовых блюд на столе у школьника тем блюдам, которые указаны в меню на день проверки. 

	2.3.
	Сравнение фактического веса блюда норме выхода блюда, указанного в меню, путем взвешивания отдельных порций готового блюда (выборочно 3 порции) или путем деления общей массы готового блюда (за вычетом тары) на количество выписанных порций.

	2.4.
	Оценка технологии приготовления блюда проводится путем сравнения фактического наличия на пищеблоке на момент проверки пищевых продуктам и перечня необходимого сырья и продуктов, указанного в меню.
	Оценивается не только наличие самого продукта, но и его характеристики (например, жирность молока, сортность мяса, урожай для овощей и пр.)

	3. Выдача готовых блюд

	3.1.
	Оценка температуры готовых блюд на линии раздачи и непосредственно на столе у школьника.
	Оценка может производиться с помощью специального термометра, а также при снятии пробы бракеражной комиссией и опросе школьников.

	3.2.
	Организация работы бракеражной комиссии оценивается по следующим моментам: наличие положения о комиссии, её состав и фактическое участие всех членов комиссии в ежедневной работе, заполнение бракеражного журнала по каждому блюду с подписями членов комиссии.


